Nieuw en spannend

Het is tijd voor iets nieuws, tijd voor iets spannends! Binnen
afzienbare tijd openen in het centrum van de stad, aan de Smalle
Haven, een aantal nieuwe en vernieuwende horecaconcepten hun

deuren.

Bijzondere interieurs en verras-
sende gerechten zorgen voor een
speciale en ‘anders dan anders’
beleving.

Tijdens Eindhoven Culinair krijgt
u alvast een voorproefje bij
"Grey". Heerlijk fingerfood,
creatieve gerechtjes en Sushi wor-
den de hele dag door gepresen-

teerd. Uiteraard ontbreekt een
uitgebreid barassortiment, inclu-
sief cocktails, niet.

In samenwerking met ontwerp-
ster Annelies Hermsen, (afgestu-
deerd aan de Design Academy) is
een fantastisch decor tot stand
gekomen. Samen met License to

Live uit Hulten ontwierp zij ook
de smaakvolle gerechtjes.

Strak maar toch warm, smaakvol | ...
maar toch apart, rustig maar ook sauzen
levendig, dat is Grey.

Just so special
grote tempura garnaal met
truffel ailoli
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o EINDHOVEN CULINAIR, een speciale uitgave van het EINDHOVENS DAGBLAD



